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OLI D'OLIVA VERGE EXTRA

Una llarga histéria acompanya I'empresa familiar Trull Ylla. Les referéncies escrites més
antigues de l'actual trull que hi ha a Cabanes es remunten al 26 de novembre de 1873,
trobades en una llibreta on Andreu Brugat, avantpassat de la familia, apuntava els kg
d'olives (abans anomenades "quildas" de aceitunas) que li portaven els pagesos perqué
produis oli. Aixi doncs, després de cinc generacions i amb més de cent quaranta anys
d'experiéncia en el mén de l'oli i essent el trull en actiu més antic de la zona és, en

I'actualitat, un referent en el sector oleicola de I'Emporda. Curiositat: L'avia de
YLLA I'expresident Jordi Pujol va néixer al trull.
DES DE 1873
\A‘ REGIO ELABORACIO: INGREDIENTS:
Espanya : Catalunya - Alt Emporda 100% Oli d'oliva verge extra.
Procés mecanic en fred. Arbequina
ANALITICA: L'Arbequina és una varietat tradicional de
OLI Acidesa 0.2° : Catalunya i de I'Emporda. Les oliveres es
D'OLIV ' distingeixen per ser poc frondoses i d'un
VER CARACTERiSTIQUES color una mica verd fosc, S'adapta a

= terrenys pobres i és forca resistent al fred.
ORGANOLEPTIQUES: Els fruits son petits, esférics, simétrics i es

Oli intens de tonalitat daurada i amb presenten arraimats. La data de maduracio
matisos verds. Fresc i molt afruitat, és mitjana, a partir de la primera quinzena
amb una diversitat d'aromes com de novembre.

I'herba tallada, tomata i ametlla. En

boca té un agradable to amarg i picant AL-LERGENS

amb aromes purament mediterranies. No presenta

APTE PER DIETES:
I':’IAFIDATGE' id i elab 6 d Vegetariana, Vegana, Crudivegana i
£al per amanlt es I eanoraclon ce Celiaca. Apte per a la diabetis.
conserves. Un raig damunt la carn a la
brasa o el peix al forn un cop cuinat, li

; : BENEFICIS PER A LA SALUT
dona un toc final interessant al plat.

Prevé l'envelliment combatent els radicals

lliures amb el seu alt contingut en
CONSELLS DE SERVEL: antioxidants, prevé la hipertensié arterial,

L'oli d'oliva es pot consumir en cru i s'aconsella protegeix d'ulceres, combat el
que aixi sigui per tal de no perdre la qualitat  rastrenyiment, millora el funcionament del
leptica i saludable del producte. . ] . L .
SIOERC BRECRLAE HERD S CEHRIDEREES pancrees i el fetge, evita I'artritis, afavoreix
I'absorcio de calci i la mineralitzacio dels

CADUCITAT /CONSERVACIO 0SS0S.
El consum recomanable de l'oli
Venda de ; -
ot d'oliva verge és d'un any de la data
proxknitat = o 9 5 Yl phic SOSTENIBILITAT '
— envasat, ja que, amb el pas de Us de sistema d'envasos reciclats.

temps perd gust i aromes. L'oli verge
s'ha de protegir sobretot de la calor i
la llum, ja que podia tornar-se ranci.

S'utilitza el pinyol d'oliva per produir
calefaccio al trull. Es practica la venda
de proximitat.

PRESENTACIO CAIXA REFERENCIA
Ampolla de vidre de 0,75L 6 unitats OLOAOI1YLANT7S
Pes: 1kg Pes: 7.2kg
Mida: 30 x 21,5 x 14,5 EAN
8437003312045

Spain - Girona - Masarac (Alt Emporda)

Crtra/ Sant Climent Sescebes s/n www.cowcaemporda.com




